/’//\//(?
AT VAL

9 Via Caduti sul Lavoro, 17/19
37012 Bussolengo (VR) - Italy

Q Tel. +39 045 6767211
Tel. +39 045 6767212
Fax +39 045 6767025

R info@conti-italy.com
@; www.conti-italy.com

TYOIHVIO0IAD

A e

IMPASTATRICE A SPIRALE KG.5 / KG.10
SPIRAL MIXER KG.5 / KG.10

Made in Italy
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MODELLO / MODEL
SPS5VE
SP 10 VE

CON VARIATORE DI VELOCITA

WITH SPEED VARIATOR

COLORI DISPONIBILI - DIFFERENT COLORS (**)

(**) per ordini minimi di 10 unita / for minimum p.order of 10 units

I I IMPASTATRICE A SPIRALE 5/10 KG
Impastatrici Manuali a vasca fissa, altamente professionali.
Le nostre impastatrici sono ideali per lavorare rapidamente pasta per pane e pizza,
consentendone uniottima ossigenazione.
Le trasmissioni meccaniche ed i motori sono dimensionati per poter lavorare anche gli
impasti piu resistenti.
Tutti gli organi a diretto contatto con la pasta sono in acciaio inox per rispettare tutte
le normative vigenti oltre a quelle riguardanti la sicurezza per l'operatore.
Macchina dotata di protezione vasca a norma Europea CE + UNI EN 453.
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zZah~ SPIRAL MIXERS 5/10 KG
Manual mixers, with fixed bowl highly professional.
Our mixers are ideal for a fast kneading and an excellent oxygenation of bread and pizza
dough.
The mechanical transmission and the motors are powerful enough to make knead
hardest dough.
Every elements which comes into contact with the dough is made from stainless steel
in order to comply with all relevant laws in force, not only those standards which deal
with the operators safety.
Machine equipped with tank protection according to European CE + UNI EN 453.

I I PETRINS A SPIRALE 5/10 KG
Petrins Manuels avec cuve fixe, hautement professional.
Nos petrins sont ideal pour travailler rapidement la pate a pain et la pizza.
En permettant une exellente oxygenation.
Les transmission mécaniques et les moteurs sont dimensionnés de maniére a pouvoir
travailler Egalement les pates les plus résistantes.
Tous les organes en contact direct avec la pate sont en acier inox, afin de respecter
toutes les normes en vigueur, en plus de quelles concernant la sécurité de lioperateur.
Machine équipée diune protection de cuve selon la norme européenne CE + UNI EN
453,

= AMASADORA A SPIRAL 5/10 KG
Amasadora manuals cuba fija, altamente professionales.
Nuetras amasadoras son ideales para elaborar de manera rapida la masa para pan y
pizza, permitiendo una oxigenation exceptional.
Las transmisiones mecanica y los motores estan demensionados para estar en condiciones
de trabajar incluso las masa mas resistentes.
Todos los materiales en contacto directo con la masa son de acero inoxidable, con
arreglo a todas las Normativas vigentes, asi como aquella relacionadas con la seguridad
de operador.
Maguina equipada con proteccion de tanque segun la norma europea CE + UNI EN 453.
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CARATTERISTICHE
FEATURES

CARATERISTIQUES
CARACTERISTICAS

SP5VE

SP 10 VE

Capacita di impasto
Dough capacity- cuvé capacité
Capacitad de masa

0,5/5

1/10

Capacita in Litri
Litres Capacity- Capacité en litres
Capacidad en litros

7,5

117

Variatore velocita da 80 a 230 Rpm/utensile
Speed variator from 80 to 230 Rpm/tool
Variateur de vitesse de 80 a 230 Rpm/outil
Variador de velocidad de 80 a 230
Rpm/herramienta

1 Timer

Struttura completa in acciaio inox
Structure completely in stainless stell
Machine avec charpenterie inox
Mdquina completamente de acero
inoxidable

Potenza Kw
Power Kw
Puissance Kw
Potencia Kw
220V/2F/50-60HZ

0,55

0,75

Altezza
High
Hateur
Altura

cm 53/70

cm 55/73

Peso kg.
Weight Kg.
Poids Kg.
Peso Kg.

40

45

Larghezza
Width
Largeur
Anchura

cm 29

cm 31

Profondita
Depht
Profondeur
Profundidad

cm 53

cm 54

Inversione bacinella
U-Turn speed for bowl
Inverion de la cuvel
Nvertir de cuba

Montata su piedini antivibranti

Fixed on anti-vibration feet
Montage sur pieds antivibratoires
Montado sobre patas antivibratorias

Piantone rompipasta
Breakdough shaft

v

MODELE - MODELO SP 5 VE SP 10 VE
A cm 53/70 cm 55/73
B cm 53 cm 54
C cm 29 cm 31

+/ diserie - standard

X mnon disponibile - not avalabile

Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni
e descrizioni possono subire variazioni SENZA
preavviso.

Dimensions, technical specifications,
illustrations and descriptions CAN undergo
variations without notice.

Les dimensions, les specifications techniques,
les illustrations et les descriptions sont sujets
a changement SANS preavis.

Tamano, especificaciones tecnicas,

illlustraciones y descripciones estan sujetas a
cambios SIN previo aviso.

PANNELLO VARIATORE
VARIATOR PANEL

PREMERE INSIEME

PER ATTIVARE IL TIMER
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