
 

SPEZZATRICE  QUADRA  SEMI-AUTOMATICA 

SEMI-AUTOMATIC  SQUARE  DIVIDER 
 

            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           MODELLO 

           MODEL 

 

           SQ 10/20 
 

          SQ  20 
 

           SQ  30 
 

          SQ  80 

 

 

 

           
  

 



SPEZZATRICE QUADRA SEMI-AUTOMATICA   
CARATTERISTICHE  TECNICHE 
 

- Macchina ideale per la tranciatura di pasta per 

filoni, ciabatte e baguettes. 

- Con comandi oleodinamici veloce e silenziosa. 

- Organi meccanici di facile accesso. 

- A normativa Europea. 

- Il cestello e i coltelli sono in acciaio inox. 

- Gli stampi sono in nylon alimentare. 

 
 

   
OPZIONE GRIGLIA ESTERNA  

EXTERNAL GRID OPTIONAL 
 

 
SEMI-AUTOMATIC SQUARE DIVIDERS     
TECHNICAL FEATURES 
 

- This machine is ideal for dough shapes for filoni, 

ciabatte and baguettes. 

- Fast e silent machine with hydraulic control. 

- Mechanical parts are easily accessible. 

- “CE” norms. 

- The basket and knives are in stainless steel. 

- The stamps are in alimentary nylon. 

 
 

 

 
 

 

 

DATI TECNICI 

TECHNIC DATA 

 

U.M. 

 

S Q  1 0 / 2 0 

 

S Q     2 0 

 

S Q     3 0 

 

S Q     8 0 

DIVISIONI 

DIVISIONS 

 

PZ 

 

10 / 20 

 

20 

 

30 

 

80 

PROFONDITA’ PIATTO 

DEPTH OF PLATE 

 

MM 

 

100 

PEZZATURA 

WEIGHT RANGE  

 

 

GR. 

 

150 – 1800 

 

150-1000 

 

100 – 660 

 

40 – 250 

 

POTENZA 

POWER 

 

KW 

 

0,75 

LARGHEZZA 

WIDTH 

 

MM. 

 

620 

PROFONDITA’ 

DEPT 

 

MM. 

 

650 

ALTEZZA 

HEIGHT 

 

MM. 

 

1160 

PESO 

WEIGHT 

 

KG. 

 

220 

   

 

COSTRUZIONE MACCHINE PER PASTICCERIA E PANIFICIO 
VIA CADUTI DEL LAVORO, 17/19   37012  Z.I. BUSSOLENGO-VERONA-ITALIA 

TEL. ++39 / 045 / 6767211-212  FAX. ++39 / 045 / 6767025 

E-MAIL:info@conti-italy.com  HTTP:/www.conti-italy.com 

 


